
 
  DEJEUNER                           DINER  

LUNDI 
7 septembre 

 Pâte croute 1 
Ragout de bœuf, haricot vert 

persillé  
Tomme grise 7 

banane 

Soupe de légume 
Lentille au jambon  

Cantal 7 
Fruit de saison 

MARDI 
8 septembre 

Melon  
Gratin de quenelle 1/7 

Chanteneige 7 
Flan chocolat 7 

 Potage parmentier 
Poêlée gala au bœuf  

Brie 7 
fruit 

MERCREDI 
9 septembre 

Salade de pâte italienne ( 
tomate, mozza et basilic) 

1/7/10 
Andouillette et gratin de 

brocolis 7 
Bleu 7 

Tarte au pomme 1/3/7 

Soupe de légume 
Lasagne au poisson  1/4/7 

Kiri 7 
Pomme au four  

JEUDI 
10 septembre 

Salade de mâche 10 
Rôtie de porc à la moutarde et 

au miel, purée 7 
Emmental 7 

Fruit de saison 

Soupe d’orge 
gratin de légume au poulet  

saint moret 7 
crème praliné 7 

VENDREDI 
11 septembre 

 Carotte râpé 10 
Filet de merlu pané au citron 
Crumble de légumes 1/3/7 

Yaourt 7 
Fruit de saison 

Soupe de légume 
Penne bolognaise  1 

Comté 7 
Fruit de saison 

SAMEDI 
12 septembre 

Betterave et féta 7/10 
Suprême de volaille, sauce 

suprême, polenta crémeuse
1/7 

Morbier 7 
Fruit de saison 

Soupe de pdt et poireau  
Œuf florentine 3/7 

Faisselle 7 
Pana cotta 7 

DIMANCHE 
13 septembre 

 Feuilleté au poulet 1/3/7 
Veau marengo, gratin de 
courgette au cumin 7 

Fromage blanc 7 
Pêche melba  7 

Soupe de légume 
Parmentier de porc confit  7 

Bleu 7 
Fruit de saison   

 

Visé par : Florence Bogey, Diététicienne 

                        

                      P.A. 1 « A.H. » 

Liste des allergènes : 1 gluten   2 crustacé   3 œuf   4 poisson 

5 arachides    6 soja     7 produit laitier   8 fruit à coques 

9 céleris     10 moutarde    11 sésame    12 anhydride sulfureux 

13 sésame    14 lupin     15 mollusque 


