EHPAD

le SANDRON

DEJEUNER

DINER

LUNDI/
25 mai

MARDI/
26 mai

MERCREDI/
27 mai

JEUDI/
28 mai

VENDREDI/
29 mai

SAMEDI/
30 mai

DIMANCHE
31 mai

Salade tomate/mozza&-7/10
Saucissellentille&-
Emmental
Ananas

Potage de pois cassée
Poélée cordial tonic au poisson 4
Chanteneige
Flan praliné 7

Salade de pate ( mais, olive
noir, ceuf dur)&-1/3/10
Gratin de légume oubliésS-7
Bleu
Mousse chocolat 7

Soupe de légume
Quenelle au poulet=-7
Fromage blanc
Péche au sirop

Sardine a I’huile 4
Joue de beeuf confite gratin de
pdt &
Kiri
Salade de fruit

Soupe d’orge
Mélange du soleil au jambon
St moret
Créme vanille 7

Salade de carotte vichy2-10
Cordon bleu, et riz au légume

Soupe de légume
Parmentier de veau

Ca:ital Comté
Salade de fruit Fruit de saison
‘ Salgde verte 10 Potage pdt et poireau
Filet de limande sauce au it )
safran et purée maison2- 4/7 Poélée gala au lardon fumé
Yaourt Buchette de chévre
Mousse citron

Fruit de saison

Salade piémontaise 10
Veau marengo et haricot
beurre=-

St moret
Banane

Soupe de légume
Omelette aux pommes de terre&-3/7
Cantal
Poire au sirop

Salade de concombre et
tomate vinaigrette= 10
Sauté de porc au colombo
Purée de petit pois&- 7
Comté
Fondant chocolat noisette a la
féve de tonka 1/7

Soupe de vermicelle
Ratatouille au boeuf
Kiri
Fruit de saison

Visé par : Florence Bogey, Diététicienne

-

A B P.A.2«P.E. »

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

5 arachides 6 soja

9 céleris

Liste des allergenes : 1 gluten 2 crustacé 3 ceuf 4 poisson
7 produit laitier 8 fruit a coques
10 moutarde 11 sésame 12 anhydride sulfureux

13 sésame 14 lupin

15 mollusque




