EHPAD

le SANDRON

DEJEUNER

DINER

LUNDI
22 juin

MARDI/
23 juin

MERCREDI/
24 juin

JEUDI/
25 juin

VENDREDI/
26 juin

SAMEDI
27 juin

DIMANCHE
28 juin

Rillette de poisson 4
Roétie de porc et son jus, Ebly
n
Picodon
Fruit de saison

Soupe de vermicelle
Gratin de brocolis au lapin&-7
Buchette de chévre
Flan pistache

Piémontaise végé 10
Moussaka végés- 7
Bleu
Salade de fruit

Soupe de légume
Salade de lentille au lardonZ&-
Emmental
Abricot au sirop

Salade d’haricot vert&-10 Potage pdt/petit pois
Aiguillette de poulet au thym et Quiche au légume&-3/7
riz pilaf=- 1 St moret
Emmental Creme chocolat
Péche
Salade de tomate mozza&-
7110 Soupe de légume
Sauté de veau au champignon Hachis parmentiers-
Petit pois a la frangaiseZ=- Cantal
Yaourt Fruit
Flan patissiers-7
Salade verte 10 .
.. N Soupe d’orge et poireaux
ekl egllg?:ld_llsaumoncr Salade de’tomate, l}fricot, oceuf dur,
Brie échalotte=-3/10
Ananas Fromage blanc

Flan praliné 7

Assiette de melon&-7/10/8
Salade de riz au lardon&-7
Faisselle
Fruit de saison

Soupe de légume
Salade de pdt au jambon=-1/10
Bleu
Poire au sirop

Terrine de campagne
Rotie de veau au colombo,
spaghettis & 7
Bleu
Paris Brest

Potage parmentier
Gratin de cardon au poulets-7
Tomme
Fruit de saison

Visé par : Florence Bogey, Diététicienne

-

A B P.A.6 « P.E. »

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

5 arachides 6 soja

9 céleris

Liste des allergenes : 1 gluten 2 crustacé 3 ceuf 4 poisson
7 produit laitier 8 fruit a coques
10 moutarde 11 sésame 12 anhydride sulfureux

13 sésame 14 lupin

15 mollusque




