
 
  DEJEUNER                           DINER  

LUNDI 
1er juin 

 Taboulé 10 
Sauté de poulet sauce 

suprême et riz andalou  1/7 
Fromage blanc 
Fruit de saison  

Soupe de légume 
Poêlée sarladaise au lardon 

Comté 
Pomme cuite au four 

MARDI 
2 juin 

Salade d’artichaud (féta, 
amande grillé, œuf dur)

3/7/10 
Pâte au pesto 1 

Bleu 
Ananas 

 

Soupe d’orge 
Légume d’antan au bœuf 

Chanteneige 
Flan caramel beurre salé  7 

MERCREDI 
3 juin « thème 

de la mer » 

Salade tagliatelle au saumon 
1/4/10 

Moule/ frite  15 
Picodon 

Ile flottante  3/7 

Soupe de légume 
Lasagne au légume  1/7 

St moret 
Abricot au sirop 

JEUDI 
4 juin 

Carotte râpé 10 
Steak haché et pomme 

dauphine 
Yaourt 

Crème caramel 7  

Potage pdt/ poireaux 
Poêlée gala au poulet 
Buchette de chèvre 

Fraise  

VENDREDI 
5 juin 

Salade verte 10 
Filet de colin aïoli et ses 

légumes  4/10 
Emmental 

Banane   

Soupe de légume 
Parmentier au porc  

Bleu 
Fruit de saison 

SAMEDI 
6 juin 

Salade d’haricot vert ( 
échalote, maïs, tomate) 10 

Filet mignon au cèpe et penne 
1/7  
Kiri 

Fruit de saison 

Velouté de lentille 
Gratin de courgette au bœuf 7 

Picodon 
Flan vanille 7 

DIMANCHE 
7 juin 

Terrine tomate mozza 3 
Ballotine de volaille et 
ratatouille maison  7 

Cantal 
Flan pâtissier   3/7 

Soupe de légume 
Pâte au jambon 1 

Fromage blanc 
Fruit de saison   

 

Visé par : Florence Bogey, Diététicienne 

                        

                      P.A. 8 « P.E. » 

Liste des allergènes : 1 gluten   2 crustacé   3 œuf   4 poisson 

5 arachides    6 soja     7 produit laitier   8 fruit à coques 

9 céleris     10 moutarde    11 sésame    12 anhydride sulfureux 

13 sésame    14 lupin     15 mollusque 


