EHPAD

le SANDRON

DEJEUNER

DINER

LUND/
17 Aoit

MARDI/
18 Aoit

MERCREDI/
19 Aoit
Théme Corse

JEUDI
20 Aodt

VENDREDI/
21 Aodt

SAMEDI/
22 Aoit

DIMANCHE
23 Aolt

Terrine de poisson
Saucissel/lentille&-
Kiri
Fruit de saison

Soupe de vermicelle
Poélée printaniére au lapin
Brie
Flan chocolat

Salade de piémontaise
Moussaka végés-
Bleu
Fruit de saison

Soupe de légume
Salade de riz au porc&-
Emmental
Péche au sirop

Coppa et salade verte
Sauté de veau aux olives et
polenta crémeuse&-
Fromage
Fiadone &

Potage pdt/poireau
Quiche au légume&-
Fromage blanc
Flan praliné

Carotte rapés-

Rotie de veau a la moutarde et
poélée de courgette=-
Buchette de cheéevre
Entremet chocolats-

Soupe de légume
Pate bolognaiseZ-
Tomme grise
Fruit

Salade

Fish and chips et sauce tartare

JAN
[

St moret
Fruit

Soupe d’orge
Salade d’haricot vert aux ceufs durs
n
Tartare
Mousse chataigne

Salade d’artichaud&-
Rotie de porc, tomate
provencgale et galette de pdt=-
Yaourt
fruit

Soupe de légume
Salade de lentille au jambon&-
Cantal
Ananas au sirop

Terrine de campagne

Blanquette de veau et penne

JAN
[

Morbier
Tarte citron

Soupe d’haricot
Poélée de légume au poulets-
Chanteneige
Fruit

Visé par : Florence Bogey, Diététicienne

-

A B P.A.8 « P.E. »

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

5 arachides 6 soja

9 céleris

Liste des allergenes : 1 gluten 2 crustacé 3 ceuf 4 poisson
7 produit laitier 8 fruit a coques
10 moutarde 11 sésame 12 anhydride sulfureux

13 sésame 14 lupin

15 mollusque




